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نان سنگک ثبت ملی شد؛ 

روایت یک نان از گذشته تا سفره امروز
انواع نان های سنتی، سنگک به دلیل شکل  در میان 
پخت و حضور مداوم در سفره ایرانی جایگاه ویژه ای پیدا 

کرده است.
به گزارش تسنیم، هنوز نانوا دستش را از خمیر جدا نکرده 
است که صف کوتاه جلوی تنور شکل می گیرد؛ یکی چند 
نان برای صبحانه می خواهد، دیگری سنگک داغ را برای 
سفره خانه می برد و چند نفر هم منتظرند تا نان از دل تنور 
بیرون بیاید. سنگک برای بسیاری از ایرانی ها فقط یک نان 
نیست؛ بخشی از یک عادت روزمره است که نسل به نسل 
منتقل شده و هنوز جای خود را در سفره ایرانی حفظ کرده 
است. حالا همین نان آشنا، پس از طی مراحل کارشناسی 
میراث  فهرست  در  ناملموس،  آثار  ثبت  ملی  شورای  در 
ناملموس کشور به ثبت ملی رسیده است؛ ثبتی که فقط 
به خود نان محدود نمی شود و دانش، مهارت، شیوه پخت، 
ابزار و سنت های مرتبط با آن را نیز دربر می گیرد. علیرضا 
ایزدی، مدیرکل ثبت آثار و حفظ و احیای میراث معنوی و 
طبیعی وزارت میراث فرهنگی، گردشگری و صنایع دستی، با 
اعلام این خبر، سنگک را یکی از اصیل ترین و مردمی ترین 
نان های سنتی ایران دانسته و ثبت آن را اقدامی برای صیانت 
از بخشی از حافظه تاریخی، فرهنگ زندگی روزمره، دانش 

بومی و هویت غذایی ایرانیان عنوان کرده است.
 به گفته او، سنگک در طول نسل ها در زندگی مردم 
حضور داشته و همچنان بخشی از فرهنگ عمومی جامعه 
ایرانی را شکل می دهد. اما پشت این ثبت ملی، پرسشی 
قدیمی وجود دارد؛ نانی که امروز در نانوایی های شهرهای 
مختلف ایران صف های صبحگاهی برای آن شکل می گیرد، 
نخستین بار کجا پخته شد و چگونه از گذشته به سفره امروز 

ایرانیان رسید؟
	Áردپای سنگک در تاریخ ایران

برای پاسخ به پرسش درباره خاستگاه سنگک، نمی توان 
با قطعیت نام یک شهر یا منطقه را مطرح کرد. آنچه در 
منابع تاریخی و شواهد موجود دیده می شود، از قدمت این 
نان و استمرار شیوه پخت آن حکایت دارد، اما تاکنون سند 
تاریخی قطعی که زمان و مکان پیدایش سنگک را مشخص 
کند، ارائه نشده است. به همین دلیل، نسبت دادن خاستگاه 
از  سنگک به یک شهر مشخص، بدون پشتوانه مستند، 
نظر تاریخی قابل دفاع نیست. به گفته ایزدی، کهن ترین 
سند مکتوب شناخته شده ای که در آن به نان سنگک اشاره 
شده، »برهان قاطع« تألیف خلف تبریزی در سال 1062 
هجری قمری است؛ فرهنگ لغتی تاریخی که در توضیح 
واژه »سنگک«، آن را نوعی نان معرفی می کند که روی 
سنگریزه های گرم پخته می شود. این اشاره، دست کم نشان 
می دهد که نام و شیوه پخت چنین نانی در آن دوره شناخته 
شده بوده است؛ هرچند این سند به تنهایی نمی تواند محل 
پیدایش نخستین سنگک را مشخص کند. در کنار این سند 
مکتوب، روایت های شفاهی و تاریخی دیگری نیز درباره 
سابقه  روایت ها،  این  از  برخی  دارد.  وجود  سنگک  قدمت 
این شیوه پخت را به دوره ساسانی و حتی پیش از اسلام 
می رسانند و در برخی منابع نیز از ناآشنایی سپاهیان عرب 
هنگام ورود به مدائن با نوعی از این نان سخن گفته شده 
است. این روایت ها بخشی از تاریخ شفاهی سنگک را شکل 
داده اند، اما برای تعیین دقیق خاستگاه آن کافی نیستند و باید 
در کنار سایر شواهد تاریخی و باستان شناختی بررسی شوند. 
یکی از شواهد قابل توجه در این زمینه، کشف بقایای یک 
نانوایی سنگکی در یکی از قلعه های مخروبه ورامین است. 
در این محل، یک تنور سالم و سنگریزه های ویژه پخت نان 
پیدا شده که می تواند نشانه ای از استمرار این شیوه پخت 
در گذشته باشد. اهمیت این یافته در آن است که برخلاف 
روایت های صرفاً شفاهی، بخشی از فرآیند پخت سنگک را با 
یک شاهد عینی و باستان شناختی پیوند می دهد؛ هرچند این 
کشف نیز به معنای آن نیست که ورامین را می توان خاستگاه 

سنگک دانست.
	Áقصه‌ای به نام شیخ بهایی

نقل  سنگک  تاریخ  درباره  که  روایت هایی  میان  در 
شده، داستان شیخ بهایی از مشهورترین آنهاست؛ روایتی 
که بسیاری از مردم آن را به عنوان تاریخ پیدایش سنگک 
بهایی  از شیخ  روایت، شاه‌عباس  این  اساس  بر  شنیده اند. 

خواسته بود برای تأمین نان لشکریان در سفرها راهکاری پیدا 
کند و طراحی تنور سنگکی نیز به او نسبت داده شده است. 
با این حال، این داستان را نمی توان یک سند قطعی تاریخی 
برای اختراع یا پیدایش سنگک دانست. ایزدی در توضیح این 
روایت به سال نمای کمیته نانوایان تهران اشاره کرده که در 
سال 1326 خورشیدی منتشر شده و داستان شیخ بهایی را در 
خود آورده است. بنابراین، آنچه امروز از این روایت می دانیم، 
بیشتر به یک روایت ثبت‌شده در منابع متأخر بازمی گردد و 
برای اثبات تاریخی آن به اسناد قدیمی تر و شواهد مستقل 
نیاز است. با وجود این، اهمیت روایت شیخ بهایی فقط در 
درست یا نادرست بودن آن خلاصه نمی شود. این داستان 
نشان می دهد که سنگک در حافظه فرهنگی ایرانیان چنان 
جایگاهی پیدا کرده که برای توضیح شکل گیری آن، روایتی 
تاریخی به یک شخصیت برجسته دوره صفوی نسبت داده 
شده است. از سوی دیگر، استمرار اصول کلی پخت سنگک 
در نانوایی های امروز نشان می دهد که آنچه اهمیت دارد، 
فقط نام فردی که زمانی در روایت ها به سنگک پیوند خورده 
نیست؛ بلکه دانشی است که طی سال ها و نسل ها باقی مانده 

و منتقل شده است.
	Áمیراثی که در دست شاطر زنده می‌ماند

ثبت سنگک در فهرست میراث ناملموس کشور، دقیقاً از 
همین نقطه اهمیت پیدا می کند. منظور از میراث ناملموس، 
دانش،  بلکه  نیست؛  تاریخی  یا یک شیء  خودِِ محصول 
مهارت، سنت و شیوه ای است که در زندگی مردم شکل 
گرفته و از نسلی به نسل دیگر منتقل شده است. در مورد 
سنگک، مهارت شاطر، شیوه آماده سازی خمیر، نحوه پهن 
کردن آن، استفاده از سنگریزه های داغ، کار با تنور و ابزارهای 
سنتی و سنت های مرتبط با نانوایی، همگی بخشی از این 
میراث به شمار می روند. شاطر برای پخت یک سنگک، تنها 
خمیر را داخل تنور نمی گذارد. کیفیت خمیر، میزان آب و 
آرد، زمان آماده سازی، نحوه کشیدن و پهن کردن خمیر و 
مهارت قرار دادن آن روی سنگریزه های داغ، مجموعه ای 
از تجربه هایی است که الزاماً در یک دستورالعمل مکتوب 
خلاصه نمی شود. بخش مهمی از این دانش، در جریان کار 
و از طریق تجربه و آموزش نسل به نسل منتقل شده است؛ 
درست به همین دلیل است که حفظ سنگک، بدون حفظ 
نانوا و مهارت او، معنای کاملی پیدا نمی کند. ایزدی نیز بر 
همین جنبه تأکید کرده و گفته است حفاظت از سنگک تنها 
به حفظ شکل ظاهری آن محدود نیست و دانش و مهارت 
شاطر، شیوه آماده سازی خمیر و پخت، ابزار و تجهیزات و 
سنت ها و آیین های مرتبط با آن باید مورد توجه قرار گیرد. 
بنابراین ثبت ملی می تواند نقطه شروعی برای مستندسازی 
این دانش و جلوگیری از گسست میان نسل های نانوایان 
سنتی باشد. این موضوع اهمیت بیشتری پیدا می کند وقتی 
بدانیم بسیاری از مهارت های سنتی، اگر به‌صورت مستند ثبت 
و به نسل بعد منتقل نشوند، با کنار رفتن استادکاران و تغییر 
شیوه های تولید ممکن است به تدریج از بین بروند. در چنین 
شرایطی، ثبت ملی فقط یک عنوان رسمی نیست؛ بلکه 
فرصتی برای شناسایی حاملان این دانش و توجه بیشتر به 
شیوه ای است که قرن ها در زندگی مردم حضور داشته است.

	Áسنگک؛ نانی فراتر از یک صبحانه

غذایی  ماده  یک  فقط  ایرانی  فرهنگ  در  سنگک 
نیست. نان در زندگی روزمره ایرانیان با خانواده، معیشت، 
مهمان نوازی و بسیاری از مناسبات اجتماعی پیوند خورده و 
در میان انواع نان های سنتی، سنگک به دلیل شکل پخت 
ایرانی جایگاه ویژه ای پیدا کرده  و حضور مداوم در سفره 
است. در نانوایی سنگکی، این پیوند فرهنگی را می توان در 
ساده ترین صحنه های روزمره دید؛ صفی که صبح زود شکل 
می گیرد، نان داغی که از تنور بیرون می آید، مشتری ای که 
چند نان برای خانه می برد و شاطری که سال ها همان مهارت 
را تکرار کرده است. شاید همین تکرار روزانه است که یک 
شیوه پخت را از سطح یک حرفه فراتر می برد و به بخشی 
از حافظه جمعی تبدیل می کند. ایزدی در توضیح جایگاه 
چهره  و  نانوا  روغنی،  داوود  شاطر  نوشته های  به  سنگک 
شناخته شده ری، نیز اشاره کرده است. روغنی در کتابی که 
در سال 1356 منتشر شده، سنگک را از نظر طعم، هضم و 
سلامت »بهترین نان ایران و شاید دنیا« توصیف کرده است؛ 
تعبیری که بیش از آنکه یک رتبه بندی علمی میان انواع 
نان باشد، بازتاب جایگاه سنگک در ذائقه و فرهنگ عمومی 
ایرانیان است. امروز هم با وجود تغییر سبک زندگی، افزایش 
مصرف نان های صنعتی و تغییر شکل بسیاری از عادت های 
غذایی، نانوایی های سنگکی همچنان در شهرهای مختلف 
فعال اند و همان تصویر آشنای تنور، سنگریزه و شاطر را 
حفظ کرده اند. استمرار این تصویر نشان می دهد که بخشی 
از میراث فرهنگی لزوماً در بناهای تاریخی یا اشیای قدیمی 
باقی نمی ماند؛ گاهی یک سنت هر روز در برابر چشم مردم 

تکرار می شود و همین تکرار، آن را زنده نگه می دارد.
	Áثبت ملی؛ آغاز یک مسیر تازه

ثبت ملی سنگک، در نهایت قرار نیست فقط یک عنوان 
به فهرست میراث فرهنگی کشور اضافه کند. هدف اصلی، 
شناسایی، مستندسازی، حفاظت و انتقال دانش و مهارت هایی 
است که پشت این نان قرار دارند. ایزدی نیز ثبت ملی را 
نقطه آغاز این مسیر دانسته و بر ضرورت تکمیل مطالعات و 
مستندات و توجه به استادکاران، نانوایان سنتی و حاملان این 
سنت تأکید کرده است. در این میان، ثبت جهانی سنگک نیز 
به عنوان گام بعدی مطرح شده است. وزارت میراث فرهنگی 
اعلام کرده است که موضوع ثبت جهانی این میراث در 
فهرست میراث فرهنگی ناملموس یونسکو را دنبال خواهد 
مطالعات  دقیق تر،  مستندسازی  نیازمند  که  مسیری  کرد؛ 
تخصصی و همکاری پژوهشگران، تاریخ پژوهان، نانوایان 
سنتی و فعالان حوزه میراث فرهنگی است. حالا سنگک در 
فهرست میراث ناملموس ایران جای گرفته است؛ اما زندگی 
واقعی این میراث همچنان در جایی بیرون از فهرست ها 
جریان دارد؛ در خمیر دست‌خورده شاطر، در سنگریزه های 
داغ تنور و در نانی که هنوز دقایقی پس از بیرون آمدن از 
تنور، راهش را به سفره یک خانه ایرانی پیدا می کند. ثبت ملی 
می تواند نام سنگک را در اسناد میراث فرهنگی ماندگار کند، 
اما ماندگاری واقعی آن به حفظ همان دانشی وابسته است 
که هر روز، پیش از طلوع آفتاب، در نانوایی ها تکرار می شود؛ 
دانشی که اگر از شاطر به نسل بعد منتقل شود، سنگک 
نه فقط در فهرست میراث، بلکه در زندگی مردم نیز همچنان 

زنده خواهد ماند.

رئیـس دادگسـتری شهرسـتان نطنـز گفـت: دسـتور 
توقـف بـرای فعالیت معـدن فاقـد پروانه در محـدوده کوه 

گنبدبـاز نطنـز صادر شـد.
اظهـار کـرد:  ایسـنا  بـا  در گفت وگـو  تدبیـری  امیـر 
پیـرو مصوبـه جلسـه شـورای حفظ حقـوق بیت المـال در 
شهرسـتان نطنز دسـتور توقف فعالیت معـادن در محدوده 

کـوه گنبدبـاز نطنـز صادر شـد.
در ایـن جلسـه موضـوع فعالیـت و وضعیـت حقوقـی 
برخـی معـادن مـورد بررسـی قـرار گرفـت کـه بـا حضور 
نمایندگان اداره سـمت اسـتان اصفهان این تصمیم گرفته 
شـد. او افزود: مقرر شـد فعالیت معادن مجـاور کوه گنبدباز 
نطنـز بـا قیـد فوریت متوقـف شـود و روانـه بهره بـرداری 
سـایر معـادن در مجـاور این کـوه نیز تمدید نخواهد شـد. 
اداره سـمت و فرمانـده انتظامـی شهرسـتان نطنـز مکلف 
شـدند تـا بـا نظـارت مسـتمر و دقیـق از هرگونـه فعالیت 
بـدون مجـوز و ادامـه فعالیـت غیرقانونـی ایـن معـادن 

جلوگیـری کنند.
رئیـس دادگسـتری نطنـز بیان کـرد: همچنیـن با قید 
فوریـت تمام تجهیـزات و ماشـین آلاتی که بـرای فعالیت 

معدنـی در ایـن منطقـه قـرار داشـت بایـد تخلیـه شـود. 
دربـاره یکـی از معادن واقع در روسـتای اوره نیز مقرر شـد 
دادسـتان شهرستان نطنز به همراه هیئتی متشـکل از اداره 
صمـت، محیـط زیسـت و منابـع طبیعـی و آب منطقه ای 
در محـل مـورد نظـر حاضر شـده و اقدامـات لازم را برای 

بررسـی انجـام دهند. تدبیری گفـت: قرار اسـت نتایج این 
بررسـی پـس از ارزیابـی دقیـق وضعیـت معدن یاد شـده 
و انطبـاق فعالیت هـای انجـام شـده بـا ضوابـط و مقررات 
مربوطـه در تصمیـم گیری هـای بعـدی مـورد توجـه قرار 

گیرد.

اصفهـان در پاییز امسـال میزبان پنج رویـداد بین المللی 
گردشـگری سلامت و سـرمایه گذاری است.

معاون گردشـگری اداره کل میراث فرهنگی، گردشـگری 
و صنایع دسـتی اسـتان با اشـاره به شـکل گیری رویدادهای 
متعـدد بین المللی در اسـتان گفـت: اصفهـان در پاییز پیش 
رو میزبـان پنـج رویـداد بین المللـی اسـت و ضروری اسـت 
دسـتگاه های اجرایـی مربـوط، تقسـیم کار را بـه مصوبـات 
عملیاتـی تبدیـل کننـد. داود آبیـان افـزود:در کنـار توسـعه 
گردشـگری داخلی و معرفی محصولات متنوع گردشـگری 
اسـتان، تمرکز اصلـی بر شناسـایی و فعال سـازی بازارهای 
جهانـی و معرفی ظرفیت هـای کمتر شناخته شـده اصفهان 
در عرصـه بین المللـی قرارگرفتـه اسـت. او بـا اشـاره بـه 
برگـزاری رویـداد بین المللی گردشـگری سلامـت با حضور 
کشـورهای عضو اکـو ادامه داد: بـرای برگزاری ایـن رویداد، 
جلسـات تخصصـی برگزارشـده اسـت و باید دسـتگاه های 
مسـئول بـر اسـاس وظایف تعیین شـده، وارد مرحلـه اجرای 
عملیاتی شـوند. معاون گردشگری استان یکی از محورهای 
مهم این رویداد را فعال شـدن ظرفیت گردشـگری سلامت 
اسـتان دانسـت و گفت:دانشـگاه علوم پزشکی اصفهان باید 
در معرفـی و فعال سـازی ظرفیـت بیمارسـتان های دارای 
مجوز IPD مشـارکت جدی داشـته باشـد؛ در حـال حاضر 
۴۸ بیمارسـتان دارای IPD در اسـتان شناسایی شـده اند و 
انتظار می رود دانشـگاه علوم پزشـکی با تشـکیل جلسات و 
کارگروه هـای فنـی، این ظرفیـت را به صـورت عملیاتی وارد 
چرخـه گردشـگری سلامت کنـد. آبیان همچنیـن بر نقش 
وزارت امـور خارجـه در توسـعه بازارهای هدف گردشـگری 
سلامـت تأکیـد کـرد و افـزود: هماهنگی با سـفارتخانه ها و 
نمایندگی هـای جمهـوری اسلامی ایران در خارج از کشـور، 
دعـوت از هیئت هـای خارجـی و تسـهیل ورود میهمانـان 
بین المللـی ازجملـه اقداماتـی اسـت کـه ضـروری اسـت با 
جدیت دنبال شود. او بابیان اینکه دسترسی هوایی همچنان 
یکـی از چالش های مهم گردشـگری اصفهان اسـت، ادامه 
داد: توسـعه کریدورهـای هوایـی، افزایش روزهـای پروازی 
و برقـراری پـرواز از مقاصـد و بازارهـای هـدف، از الزامـات 
اصلـی توسـعه گردشـگری بین المللـی اسـتان بـه شـمار 

مـی رود و دسـتگاه های حمل ونقـل و فـرودگاه بایـد در این 
خصوص نقش مؤثری ایفا کنند. معاون گردشـگری اسـتان 
از برنامه ریـزی بـرای میزبانـی اصفهان از کشـورهای عضو 
بریکس در حوزه حکمرانی هوشـمند گردشـگری خبر داد و 
گفـت: مدیریت مقصد یکـی از محورهای مهم ایـن رویداد 
اسـت و تلاش می کنیم اصفهان به عنوان نخسـتین استان، 
سـازمان مدیریت مقصد را برای حضور منسـجم کنشگران 
و فعـالان ایـن حـوزه شـکل دهـد. آبیـان بـر ضـرورت 
مشـارکت دسـتگاه های اجرایـی و اقتصـادی اسـتان در این 
رویـداد تأکید کـرد و ادامـه داد: اتـاق بازرگانی و شـهرداری 
اصفهـان باید حضـور مؤثـری در این رویداد داشـته باشـند 
و شـهرداری نیز در آماده سـازی شـهر، فضاسـازی شـهری، 
برندینگ و ایجاد بسـتر مناسـب برای برگـزاری رویدادهای 
بین المللـی نقش آفرینـی کنـد. او همچنیـن از آماده سـازی 
اصفهـان بـرای میزبانـی رویـدادی بین المللـی بـا حضـور 
گسـترده کشـورهای خارجـی خبـر داد و گفت: ایـن رویداد 
بـرای نخسـتین بـار در ایـران برگزار می شـود و بـا دریافت 
اصفهـان  بین المللـی،  گواهی هـای  و  داخلـی  مجوزهـای 
در آذرمـاه میزبـان نماینـدگان ۶۸ کشـور، ۱۲۰ فسـتیوال 
بین المللـی و ۶ کارگـردان برجسـته جهـان اسـت. معـاون 
گردشـگری اسـتان ایـن رویـداد را فرصتـی کم نظیـر برای 
بازاریابـی بین المللی اصفهان دانسـت و افـزود: برگزاری این 
رویداد می تواند ظرفیت معرفی اصفهان را در سـطح جهانی 
به شـکل گسـترده ای افزایش دهـد و با اسـتفاده از ظرفیت 
تبلیغاتـی و رسـانه ای آن، میلیون هـا دلار صرفه جویی ارزی 
در هزینه هـای بازاریابـی خارجـی بـرای کشـور و اصفهـان 
ایجـاد کنـد. آبیـان با اشـاره بـه برنامه ریزی بـرای برگزاری 
نمایشـگاه بین المللی گردشـگری اصفهان در آذرماه، گفت: 
پـس از رکـودی که به واسـطه شـرایط موجود در کشـور بر 
حـوزه گردشـگری حاکـم شـد، اصفهـان در آذرمـاه میزبان 
نخسـتین نمایشـگاه بین المللی گردشـگری کشـور در این 
دوره خواهد بود تا با حضور گسـترده کنشـگران گردشگری 
و در سـطح اسـتانداردهای بین المللـی ظرفیت هـای تولیـد 
محتوایـی و محصـولات جدید گردشـگری اسـتان معرفی 

شود.

اصفهان در آستانه میزبانی پنج رویداد 
بین المللی گردشگری

وقتی منظم ترین 
روستای خشتی جهان 

را چوپانان ایرانی 
ساختند

در محدوده پناهگاه حیات وحش »عباس آباد« و حاشیه 
کویر »ریگ جن« در محدوده شهرستان نائین، روستای 
زیبایی به نام چوپانان خودنمایی می کند. این روستا از نظر 
صاحب نظران به عنوان منظم ترین روستای خشتی از منظر 

بافت و معماری، معرفی شده است.
به گزارش فارس، چوپانان منظم ترین روستای خشتی 
جهان در شهرستان نایین، بیش از 120 سال پیش توسط 
تعدادی چوپان شکل گرفت و آباد شد. کسی نمی داند 
آراستگی و نظم، چطور از همان اول در این روستا جا 
خوش کرد. تقریباً سال 1280 شمسی شترداران اهالی 
انارک اقدام در منطقه چوپانان قنات حفر می‌کنند چرا که 
در زمان های بسیار دور چاهی در این روستا وجود داشته 
است. گله داران، چوپان ها و ساربان ها برای آب دادن به 
شتران و گوسفندان خود از آن به خاطر داشتن آب فراوان 
استفاده می کردند و این فراوانی آب باعث شد کشاورز شوند 
و سنگ بنای روستای چوپانان در 180 کیلومتری شرق 
نایین و 95 کیلومتری شرق انارک گذاشته شد.روستایی 
که منظم ترین روستای خشتی و گلی جهان است و توی 
حیاط خانه ها درخت های نخل، به آسمان رفته اند و به 

بادگیر خانه ها رسیده اند.
	Áروستایی بدون کوچه بن‌بست

از همان ابتدا بافت این روستا به طوری مهندسی شده است 
که هیچ گونه کوچه بن‌بستی در آن نخواهید دید و می‌توانید 
انتهای آبادی را در غرب یا شرق از هر کوچه ببینید و از 
نمای بالا مانند یک صفحه شطرنج تجلی می شود.این 
روستا به دلیل قرارگیری در منطقه کویری زمستان های 
بسیار سرد و تابستان های بسیار گرمی را تجربه می کند. 
باد و باران در فصل بهار و زمستان به قدری در این روستا 
شدید است که از طریق آن آب کشاورزی روستا تامین 
می شود، زمانی که وارد این روستا می شوید نخلستان های 

حاضر در آن چشم های شما را به خود خیره می کند.
	Áخانه‌هایی که با خاک قرمز ساخته شدند

وجود زمین های کشاورزی، طبیعت کویری، خدمات زیر 
ساختی و دامداری در حاشیه این روستا باعث می شود 
روستا  این  و  افزایش یافته  گردشگری  زیرساخت های 
به عنوان مقصد گردشگری پر طرفدار شناخته شود.یکی از 
جذابیت های این روستا قرارگیری آن روی ارتفاع است و 
خاک قرمزرنگی که در ساخت خانه ها به کاررفته جذابیت 
دوچندان به این روستا بخشیده است. محمود مدنیان، 
مدیر میراث فرهنگی شهرستان نایین درباره اینکه علت 
نظم و ترتیب خانه سازی در این روستا چه بوده، این طور 
پاسخ می دهد: اطلاعات خاصی در دسترس نیست، ولی 
روستا کاملًاً مهندسی ساز و منظم است؛ برای همین به آن 
منظم ترین روستای جهان می گویند. هیچ کوچه بن بستی 
در آن نیست و از هر کوچه می توان انتهای آبادی را در 

شرق یا غرب دید.
	Á ریگ‌هایی که مشابه آن در عربستان و

آفریقا دیده‌ شده است
او به یکی دیگر از جاذبه‌های گردشگری روستای چوپانان 
اشاره می کند و می گوید: ریگ های روان نزدیک این روستا 
که به ریگ جن معروف هستند از مهم ترین ریگ های 
ایران به شمار می روند. مشابه این ریگ ها در  روان در 
عربستان و آفریقا دیده‌ شده است. برای اینکه ریگ به 
قدیم ریگ  زمان  از همان  نشود،  وارد  روستاییان  خانه 
برگردان هایی ساخته شده که معماری آن شبیه برج است. 

	Áفعالیت اهالی روستای چوپانان
به  چوپانان  روستای  اهالی  فعالیت های  عمده  بخش 
محصولات  از  دارد،  اختصاص  کشاورزی  و  دامداری 
کشاورزی این روستا می توان به زردآلو، انار، صیفی کاری، 
گندم، سیر، یونجه و انار اشاره کرد. هندوانه های ابوجهل نیز 
از آن دسته گیاهان خودرو در این منطقه است که بهترین 

درمان برای بیماری دیابت محسوب می شود.
	Áجاذبه‌های گردشگری روستای چوپانان

از جمله جاذبه های گردشگری روستای چوپانان می توان 
به قلعه کبودان، مسجد جامع چوپانان، ریگ جن، حوزه 
ابریشم، کشکی، حوض شیخ حسن، برجک های بادشکن 
مشجری،  کاروانسرای  مدرحیم،  حاج  حوض  دشت، 
هِِجََرگ، صُُوََر، چشمه سارهای گراز، کرسم و کاروانسرای 

عباسی عباس آباد اشاره کرد.
	Áویژگی‌های روستا

نزدیک چوپانان و در 15 کیلومتری آن، منطقه حفاظت 
شده عباس آباد قرار دارد که وسعت آن بیش از ۴۰۰ هزار 
هکتار است و گونه های مختلف جانوری را دارد؛ بزكوهی، 
قوچ و میش وحشی، جبیر، پلنگ، یوزپلنگ آسیایی، گربه 
شنی، كاراكال و جغد شاخدار ازجمله گونه های جانوری این 
پناهگاه است.از آسمان کویر چوپانان می توان ستاره ها را 
رصد کرد و از کاروانسرای عباس آباد، کهکشان راه شیری 
از  شن درمانی  و  دید.تپه درمانی  نخلستان ها  میان  از  را 
جاذبه های اکوتوریسمی این منطقه است، در 45کیلومتری 
روستای چوپانان معدن تاریخی سرب نخلک )نخستین 
که  دارد  وجود  ایران(  معدنی  مواد  فرآوری  کارخانه 
مورداستفاده گردشگری ژئوتوریسم است.بیش از ۳۰۰ خانه 
و ۱۵۰ بادگیر با ساختار سنتی در این روستا ساخته شده و 

همزیستی نخل و بادگیر در اینجا دیدنی است.
	Áمهمترین موارد در سفر به کویر چوپانان

پیش از اینکه راهی این روستای دلربا و فریبنده شوید 
حتماً از سالم بودن خودرو خود اطمینان حاصل کنید و حتماً 

مجهز به تجهیزات ایمنی باشید. 

۴۰۰ میلیـارد تومـان برای احیـای بافت تاریخی آثار ارزشـمند 
کلانشـهر اصفهان اختصاص یافت.

سرپرسـت سـازمان نوسـازی و بهسازی شـهر اصفهان گفت: 
بودجه این سـازمان امسـال بیش از ۴۰۰ میلیارد تومان اسـت 
کـه با هدف حفاظـت، مرمت و احیای بافـت تاریخی اصفهان 
و بنا هـای ارزشـمند ایـن شـهر به‌صـورت هدفمنـد در مناطق 
مختلـف هزینـه خواهـد شـد. سـید سـلمان قاضی عسـگر با 
بیـان اینکه بافت تاریخی اصفهان یکـی از منحصربه فردترین 
نمونه هـا در جهـان اسـت، افزود: ایـن پهنه تاریخی از شـمال 
شـرقی تـا جنوب شـهر اصفهان به طول سـه کیلومتـر امتداد 
دارد و ردپـای تمدنـی از دوران آتشـکده های زرتشـتی و دوران 
سـلجوقی، آل بویه، صفویـه و قاجار تا پهلـوی و دوران معاصر 
دیـده می شـود. او گفـت: بـرخلاف برخی شـهر های دیگر که 
مناطـق تاریخـی محـدود و گردشـگری خاصـی دارنـد، بافت 
تاریخی اصفهان بسـیار گسـترده و پهناور است و مناطق یک، 
۳، ۵، ۶ و بخش هایی در غرب )همچون آتشـگاه و منارجنبان( 
و شـرق اصفهان )کبوترخانه ها( در این پهنه هستند. سرپرست 
سـازمان نوسـازی و بهسـازی شـهر اصفهان افزود: در منطقه 

یک، مرمت بنا هایی مانند خانه تاریخی شـهید دکتر بهشـتی، 
خانه روضاتی، سـقاخانه و حمام علی قلی آقا در دسـتور کار قرار 
دارد، همچنین در منطقه ۳ که بیشـترین تمرکز بافت تاریخی 
را در خـود جـای داده اسـت، طرح هـای مرمـت و نگهـداری 
شـامل بقعه شهشـهان، مسـاجد مختلـف و جداره سـازی ها با 
هـدف احیـای »دولت خانـه سـلجوقی« در حـال اجراسـت. او 
تأکید کرد: دوران سـلجوقی یکی از باشـکوه ترین و وسیع ترین 
دوره هـای جغرافیایـی تاریـخ ایران اسـت که تاکنون در سـایه 
دولت خانـه صفـوی مغفـول مانـده اسـت، بنابرایـن سـازمان 
نوسـازی و بهسـازی، احیای این مسـیر و بافت هـای پیرامون 
آن در منطقـه سـه و شهشـهان را یکـی از اولویت های اصلی 
خـود می داند. سرپرسـت سـازمان نوسـازی و بهسـازی شـهر 
اصفهـان گفـت: در منطقه ۵، سـاماندهی محله جلفـا و تکیه 
سـیچان، در منطقـه ۶، سـاماندهی تکیه هـای تخت فـولاد )از 
جملـه تکیه هـای میر، خاتون آبـادی و بیدآبـادی(، در منطقه ۷ 
سـاماندهی »کوشک« در باغ قوشـخانه و در منطقه رهنان نیز 
احیـای حمـام و گـذر تاریخـی ریحـان از طرح های در دسـت 

اقدام این سـازمان اسـت.

اختصاص ۴۰۰میلیارد
 تومان برای احیای بافت تاریخی اصفهان

دستور توقف فعالیت معادن در محدوده گنبدباز نطنز


